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Cararteri dell'olio nuovo toscano 2010. Sempre piit controllato e certificato Dop e Igt
Characteristics of the new 2010 Tuscanfoil, more checked and Dop / Tgt certified

In narura, come del resto in tutte le discipline in cul s ricerea la pcrfc- In narure, as in all disciplines thar seek perfecrion, in order

zione, per creare un'opera d’arte dobbiamo stare arenti a tutti i dertagli § create @ work of art we must pay attention to all derails righe
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fino all'ultimo passaggio. E quello che succede alle olive durance la lore# up to the last step. This is what happens wirh alives while they

invaiarura, prima della raccolta finale, Ottima floritura nei mesi primaye- AT before the final harvest. Excellent blooming in the

T o T T qualche pioggia sparsa che ha spring months leading to a hot summer with scarce rain rhar

piacevolmente dissetato gli oliveti della Toscana pleasantly quenched the thirst Tuscan olive groves. The olive
. growers, owners of the 15 million plants spread around the 100,

=

Spesso oli olivicoltori, proprietari delle 15 milioni di piante sparse net = : 6 : ; g
: gl 3Rl P k 000 hectors of Tuscany carefully check the olives for possible

100 mila ettart toscani, conducono un arrento maonitoraggio delle olive Yy : ’ T -
oil fy atracks only in the hottest months, thinking that from

dai possibili artacchi della mosca olearia solo durance i mesi pitr caldl; September onwards there is no more need for treatment. In

pensando che da seuembre in avanti non cisia piit bisogno di trattamen- 1,5¢ syrerch of land that runs from Cecina to Capalbio up to
ti. In quel lembo di terra che da Cecina giunge a Capalbio fino al con-  ¢he regional border, the possibilities of fnding a milder oil are
fine regionale, le possibilita di ritrovare un olio pili dolce sono in netto  increasing. This is mainly owing both to the characteristics of the
aumento, (uesto ¢ dovuto principalmente sia alle caratteristiche delle  cultivarors and to the fact that it is more complicated to monitor
cultivar sia perché risulta maggiormente complicato monitorare 'attacco  atracks from parasites. Ir is a complerely difterent story for the

dei parassiti. Tuttaltro discorso per le zone collinari come nel Chiant hilly zones of the classic Chianti, in which the Dop has existed

classico, in cui da anni esiste la Dop, o ta le crete della Dop Terre di for years, or in the clay hills of the Dop land of Siena, in which

e } SR i s Saar . the olive groves are found rather higher. The oil just mentioned

Siena, in cui gli oliveti dimorano ad altitudini assai piti elevate. Lolip ¢ /Y€ groves are foul ( : & i _

: : : : is pleasantly harsh with spicy tones and often with a bicter

appena prodotio & piacevolmente aggressivo con note piccanti ¢ spesso % g ? )

; S , : final taste. These sensations must all be considered absolurely

con finale amaricante, Tutte queste sensazioni sono da considerarsi asso- e ; ; . :
positive and key parts in the tastes of these oils, thanks ro the

lutamente positive ¢ protageniste del susto di questi oli, prazie alle varieta ; e ; ; . a5 : .
E PoHg B 9 '8 main varieties, frantoio, moraiolo and leccino. Unlike wine, oil

principali quali frantoio, moraiolo, leccino, undergoes notable taste and smell wransformations according

A differenza del vine, Polio subisce notevoli trasformazioni gusto-ol- . (he year. In the Lucchesia area, thar is recognised as Dop
fattive a seconda dell’annata. Rispetto allanno scorso, nella zona della [ ,cca, compared to last year the oils show milder and softer
Lucchesia, che detien il riconoscimento Dop Lucca, gli oli dimostrane  characreristics. An imporrane reference point for the whole
caratteristiche pitt dold e morbide. Un importante punto di riferimento  region is the Tuscan Tgp that groups, monitors and protects over
per lintera regione & lgp toscano che raggruppa, maonitorizza e protegge 60% of olive growers and olives in our region.

olere il 60% degli olivicolrori e degli olivi del nostro territorio. Ogni zona Every area of the region is different depending on larirude,

della regione cambia a seconda delle latitudini, morfologia del terreno, the morphology of the land, position and climate, but the

posizione e clima, ma il coro dei produttori & stato unanime nel ricono- 9T B Btilucers were unanimous in recognizing the greac
scere Tottima abbondanza di drupe sugli alberi, segno che Ialter abundance of drupes on the trees, a sign that production rotation
: ani; upe sugli : segno che alternanza g , :
: . . ST . 5 benefits the olive tree. Now it just remains to have confidence
di produzione giova all'oliva. Adesso non rimane che confidare nella sa- AR 5

in the knowledge of the over 70,000 Tuscan olive growers, that

pienza degli oltre 70.000 olivicolrori toscani, che in questi anni hanno . : : St f ey
in recent years have seen the introduction of rechnology in the

visto mutare la raccolta, la trasformazione ¢ la conservazione dell'olio harvest, transformation and conservation of oil, keeping with
in maniera tecnologica ¢ adeguata con i tempi, adoperando sempre di . times, using more rakes to gather olives in the shorrest time
pitt pettini agevolatori per raccogliere le olive nel minor tempo possibile, possible, so as to pass them immediately onto the rransformers,
cosi da conferirle immediatamente ai trasformarori, che oramai utilizzano  thac now use ever-more modern machines, the so-called ail-

macchinari sempre piit moderni, 1 cosidderti frantoi a ciclo continue, mills in continuous operation,

67









